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PRODUIT TEXTURE COMPOSITION DLUO EAN 13
"; Porc 88% (gorge, foie), LAIT, EUFS, sel, Cognac, || | |||| |||I|||||
= TEI'I'IIIE de campag“e hachage gros épices, aromes naturels. dans
3127541111801011
Terrine de Foie de Volaille hachage gos OO0t P, e devlile 3% LAT, EUFS - || | |||| | |
sel, Cognac 1%, épices, ardmes naturels.
31275411
) 3 . . . 0 . H
ilin N Ten‘me de Lapm hachage gros Gorge de porc, wandeldg apin 21 %%, foie de volaille, LAIT, EUFS, 5 ans |||| |||| | |
o sel, Armagnac 0,8%, épices, ardmes naturels.
3127541111802049
. Gorge de porc, canard 28% (foie maigre, viande, peau, graisse),
Terrine de (anard hachage gros  foi de volalle, LAIT, GEUFS, sel, 5 ans
Armagnac 0,8%, épices, arbmes naturels. 3l27541111802056
. Porc 85Y% (gras, foie 3%, couenne), LAIT,
MOUSSE de FOIE de POTC hachage fin ~ amidon modifié, conservateur : sel nitrité, Cognac 1%, bans
épices, plantes aromatiques, ardmes naturels. 327541111801
Mousse de Foie de Volaille vachage fin e 00 ol 503, gorg e por, LATT, GUFS, - |||| | | || |I|
sel, Porto 1%, épices, arbmes naturels.
31275411 042
Gras de porc, canard 26% (foie maigre, graisse), eau,
Mousse de (anard hachage fin ol devlaile, CEUFS, amidon madif, Amagnac 1%, se, B ans
conservateur : sel nitrité, PROTEINES DE LAIT, ardmes naturels. 31275411 2148
Gras de porc, canard 26% (foie maigre, graisse), eau, foie de volaille,
Mousse de (aﬂal'd hachage fin  CEUFS, amidon modifié, Cugnac,lpoivre vert 0.9%, sel, bans
conservateur : sel nitrité, PROTEINES DE LAIT, ardmes naturels. 31275411 2155
] 0 . Ay v 0,
Terrine de (ampagne SRS Porc 84% [g(_)rge:, Tnle]. chataignes 6%, LAIT, CEUFS, 6 ans |I | |||| | | |||||| |
sel, eau de vie, épices, ardmes naturels.
31275411 2100
Trring de (AMPABNE. gy oo LS cp | IHI I
. Lognac, epices, : 3127541 2124
0 . 3 i 0, i i 9
Tertedelapin s [t [JR]
' Y - EPICES, : 3112754111802094
. Gorge de porc, canard 28% (foie maigre, viande, peau, graisse),
Te"me de (a“ard hachage gros  foie de volaille, orange 4.5%, LAIT, CEUFS, bans
sel, Armagnac, épices, ardmes naturels. 3l2754111802070
Te['[ine de Pintade hachage gros Gorge de porc, l:/iande de pintade Z[]% foie fie volaille, LAIT, EUFS, 6 ans |I I |||| |“|
NOISETTES 2%, sel, Armagnac, épices, ardmes naturels. o LD
Te['[ine de Dinde hachage aros Gorge de porc, viande de dinde 21%, foie de volaille, 6 ans |II |||| | | I
geg LAIT, CEUFS, sel, Armagnac 1%, épices, ardmes naturels.
312754111802063
Lot de 2 terrines et 1 mousse ach
Terrine de Campagne 4Chage OOy 13 composition des terrnes et de la mousse énoncées ci-dessus. bans
Mousse de Foie de Porc au Cognac hachage fin 5 [aes AN

Terrine de Foie de Volaille au Cognac
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LES CONDITIONNEMENTS CLASSIQUES
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Dimensions (cm) L17-185-H7 Dimensions (cm) L25,5-18,5-H7 Dimensions (cm) L35-125-H7 Dimensions (cm) L 120 - 180 - H 155
Poids brut (kg) 0,675 Poids brut (kg) 1,015 Poids brut (kg) 4,200 Poids brut (kg) 840,000
Poids net (kg) 0,360 Poids net (kg) 0,540 Poids net (kg) 2,200 Poids net (kg) 432,000

Colis/couches 20 couches de 10

100 CARTONS

12 lots
de2

8 lots
de3

Dimensions (cm) L35-126-H15
Poids brut (kg) 8,700
Poids net (kg) 4,320

v w /
Dimensions (cm) L 120-180 - H 165
Poids brut (kg) 870,000

Poids net (kg) 432,000
10 couches de 10

Colis/couches

Lo goit do ls Trachtinn®
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verrines

Dimensions (cm) L53-138 - H 84
Poids brut (kg) 111,000
Poids net (kg) 56,160
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PRODUIT TEXTURE COMPOSITION DLUO EAN 13
. — Epaule de porc, poitrine de porc, gras de porc, ‘|||| |‘| ‘||||‘|
Rlllettes Plll' POTC il 2 conservateur : sel nitrité, arbme naturel. bas
3127541111803015
. "ne N Oie 70% (viande, graisse), poitrine de porc, gras de porc, ‘|||| |’| ’ ‘ ‘l” m
Rlllettes d 0|e il 2 conservateur : sel nitrité, arbme naturel. b
3127541111803039
. S Canard 70% (viande, graisse), poitrine de porc, gras de porc, ||| |‘| | | | |
RI"EttES de (anard EL conservateur : sel nitrité, arbme naturel. b
3l2754111l8030486
. . S Viande de lapin 50%, gras de porc, poitrine de porc, ||| |‘| ”l |
Rlllettes de I'apm TEE conservateur : sel nitrité, arbme naturel. bars
3127541111803022
. Porc 91% (gorge, foie, épaule), LAIT, EUFS, ulll I‘l | ‘ |I‘ |||I‘
Te"me de campag“e @ hachage gros sel, Cognac, épices, ardmes naturels. Bans
3127541111809000
. Porc 91% (gorge, foie, épaule), LAIT, EUFS,
Terrlne de (ampag"e hachage gros sel, piment d'Espelette en poudre 1%, épices, Jans
ardmes naturels. 3275411180903 1
Terrine de (ampagne e Porc 82% (gorge, foie, épaule), capes 10%, 3ans || | |‘| | | || ml
LAIT, GEUFS, sel, épices, ardmes naturels.
3127541111809024
2 @ (Amaud) e . Porc 82% (gorge, foie, épaule), chataignes 10%,
Ter(rg-\eggmgixne =4 Terrine de (ampagne hachage gros LAIT, CEUFS, sel, eau de vie, épices, 3ans
 S— aromes naturels. 3127541 9017
Ten‘ine de Liévre Gorge de porc, viande de Lievre 21%, foie de volaille, |‘| | | |||| ||
hachage gros LAIT, CEUFS, sel, Cognac 0,8%, épices, ardmes naturels. bans . e
Te[[ine de San |ie|' Gorge de porc, viande de sanglier 21%, foie de volaille, I‘l ’ ‘ ‘"lm |
g VEBIEECITS LAIT, GEUFS, sel, Cognac 0,8%, épices, ardmes naturels. bers 3 o
Ten‘ine de (e[f Gorge de porc, viande de cerf 21%, foie de volaille, ulll |‘| | | |||||H ||
A LIS LAIT, CEUFS, sel, Cognac 1%, épices, arbmes naturels. L
3127541
Ten‘ine de Faisan hachage aros Gorge de porc, viande de faisan 20%, foie de volaille, 6 ans ‘llll |‘| | |||||| |||
geg LAIT, CEUFS, sel, Armagnac 1%, épices, ardmes naturels.
3127541111802131
Lot de 2 terrines
Terrine de Sanglier au Cognac hachage gros  Vair la composition des terrines énoncées ci-dessus. bans
Terrine de Canard a UArmagnac 3l275413/600063
Lot de 3 terrines
Terrine de Ligwre au Cognac hachage gros  Voir la composition des terrines énoncées ci-dessus. b ans |
Terrine de Sanglier au Cognac sll2754 517

Terrine de Cerf au Cognac

(1) Recettes gibier : les viandes utilisées pour les recettes de gibier peuvent provenir de la chasse ou de Uélevage.
(2) Caractéristiques certifiées communicantes : épaules, gorges et foies sélectionnés de porc Label Rouge - Recette traditionnelle. 0.D.6. : APPSQ 64410 ARZACO.
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LES CONDITIONNEMENTS CLASSIQUES

200 BARQUETTES
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Dimensions (cm) L17-185-H7 Dimensions (cm) L25,5-18,5-H7 Dimensions (cm) L35-125-H7 Dimensions (cm) L 120 - 180 - H 155
Poids brut (kg) 0,675 Poids brut (kg) 1,015 Poids brut (kg) 4,200 Poids brut (kg) 840,000
Poids net (kg) 0,360 Poids net (kg) 0,540 Poids net (kg) 2,200 Poids net (kg) 432,000

Colis/couches 20 couches de 10

100 CARTONS

12 lots
de2

8 lots
de3

Dimensions (cm) L35-126-H15
Poids brut (kg) 8,700
Poids net (kg) 4,320

vy w /
Dimensions (cm) L 120-180 - H 165
Poids brut (kg) 870,000

Poids net (kg) 432,000
Colis/couches 10 couches de 10

Conception : L—/\gence.net | 10/14 | Photos packshots : F.Morlaix.

Lo goit do ls Trachtinn®
1/4
palette | 15(?e|‘2)ts
ou
104 lots

verrines

Dimensions (cm) L53-138 - H 84
Poids brut (kg) 111,000
Poids net (kg) 56,160
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