
Maison fondée en 1950

Dimensions (cm) L 120 - l 80 - H 115

Poids brut (kg) 510,000

Poids net (kg) 168,000

Colis/couches 10 couches de 10

Palette 100 BARQUETTESBarquette 6 BOCAUX

Dimensions (cm) L 30 - l 23 - H 10

Poids brut (kg) 4,900

Poids net (kg) 1,680

L E S  C O N D I T I O N N E M E N T S

Maison fondée en 1950Conserverie� des Tuilières Arnaud  - 87 700 Aixe-sur-Vienne - Tél. 05 55 70 29 03 www.conserverie-arnaud.com

5 collections pour découvrir toutes nos recettes !

PÂTÉS EN BOCAUX 280 G

FACING PRODUIT TEXTURE COMPOSITION DLUO EAN 13

Terrine de Campagne hachage gros Porc 88% (gorge, foie), LAIT, ŒUFS, sel, 
Cognac, épices, arômes naturels. 5 ans

Terrine de Canard
a l’Armagnac

hachage gros Gorge de porc, canard 28% (foie maigre, viande, peau, graisse), foie de 
volaille, LAIT, ŒUFS, sel, Armagnac 0.8%, épices, arômes naturels. 5 ans

Terrine de Lapin
au Thym

hachage gros Gorge de porc, viande de lapin 21%, foie de volaille, LAIT, ŒUFS, sel, 
Armagnac, épices, arômes naturels, thym 0,04%. 5 ans

Terrine de Sanglier
au Cognac

hachage gros Gorge de porc, viande de sanglier 21%, foie de volaille, LAIT, ŒUFS, 
sel, Cognac 0,8%, épices, arômes naturels. 5 ans

Terrine de Cerf
au Cognac

hachage gros Gorge de porc, viande de cerf 21%, foie de volaille, LAIT, ŒUFS, 
sel, Cognac 1%, épices, arômes naturels. 5 ans

Terrine de Campagne
au Piment d’Espelette (1)

hachage gros
Porc 91% (gorge, foie, épaule), LAIT, ŒUFS, 
sel, piment d’Espelette en poudre 1%, 
épices, arômes naturels.

3 ans
Homologation n° LA 29-05

Dimensions verrines : H. 10 - ø 10 cm

SAS au capital de 2048000 € - Agrément sanitaire FR 87.001.001 CE – N° Siret : 53867948100019 – NAF : 1013A

(1) Caractéristiques certifiées communicantes  : épaules, gorges et foies sélectionnés de porc Label Rouge - Recette traditionnelle. O.D.G. : APPSO 64410 ARZACQ.
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