
PATÉS EN TARROS DE VIDRIO 180 G

Maison fondée en 1950

Dimensiones de los tarros : H. 7,0 - ø 8,5 cm

Maison fondée en 1950Casa fundada en 1950

FRONTAL PRODUCTO TEXTURA COMPOSICIÓN EXP EAN 13
Les Terroirs

Poids net

180g

INGRÉDIENTS Porc 88% (gorge, foie), LAIT, 

ŒUFS, sel, Cognac, épices, arômes naturels. 

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES 

POUR 100g Énergie : 313 kcal, 1297 kJ, 

matières grasses : 28.1g dont acides 

gras saturés : 10.3g, glucides : 0.79g dont 

sucres : 0.58g, protéines : 14.3g, sel : 1.76g.

À consommer de préférence avant fin

Pho
to n

on
con

trac
tue

lle Paté de Campaña picado grueso Papada de cerdo, hígado de cerdo, LECHE, HUEVOS, sal, cognac, 
especias, plantas aromáticas, aromas naturales. 5 años

Terrine de Foie de Volaille
au Cognac

Les Terroirs

Poids net

180g
À consommer de préférence avant fin

INGRÉDIENTS Gorge de porc, foie de volaille 

38%, LAIT, ŒUFS, sel, Cognac 1%, épices, 

arômes naturels. 
VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES 

POUR 100g Énergie : 295 kcal, 1221 kJ, 

matières grasses : 26.5g dont acides 

gras saturés : 10.4g, glucides : 0.61g dont 

sucres : 0.38g, protéines : 13.4g, sel : 1.57g.

Pho
to n

on
con

trac
tue

lle

Paté de Hígado de Ave 
al Cognac 

picado grueso Papada de cerdo, hígado de ave (pollo) 38%, LECHE, HUEVOS, sal, 
cognac 1%, especias, plantas aromáticas, aromas naturales. 5 años

Terrine de Lapin
a l’Armagnac´

Pho
to n

on
con

trac
tue

lle
PhPhP o

totot n
on

con
trtrt arar c

tutut e
lle

Les Terroirs

Poids net

180g

INGRÉDIENTS Gorge de porc, viande de lapin 21%, foie 

de volaille, LAIT, ŒUFS, sel, Armagnac 0,8%, épices, 

arômes naturels. 
VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES POUR 

100g Énergie : 292 kcal, 1211 kJ, matières 

grasses : 26g dont acides gras saturés : 9.6g, 

glucides : 0.48g dont sucres : 0.48g, protéines :

14g, sel : 1.50g.

À consommer de préférence avant fin

Paté de Conejo  
al Armagnac 

picado grueso
Papada de cerdo, carne de conejo 21%, hígado de pollo, LECHE, 
HUEVOS, sal, armagnac 0,8%, especias, plantas aromáticas, aromas 
naturales.   

5 años

Terrine de Canard
a l’Armagnac´

Les Terroirs

Pho
to n

on
con

trac
tue

lle

Poids net

180g

INGRÉDIENTS Gorge de porc, canard 28% (foie 

maigre, viande, peau, graisse), foie de volaille, LAIT, 

ŒUFS, sel, Armagnac 0,8%, épices, arômes naturels. 

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES POUR 

100g Énergie : 302 kcal, 1252 kJ, matières 

grasses : 26.9g dont acides gras saturés : 9.8g, 

glucides : 0.42g dont sucres : 0.42g, protéines :

14.6g, sel : 1.54g.
À consommer de préférence avant fin

Paté de Pato 
al Armagnac 

picado grueso
Papada de cerdo, carne de pato con piel*, hígado de pollo, hígado 
magro de pato*, LECHE, HUEVOS, sal, armagnac 0,8%, especias, 
plantas aromáticas, aromas naturales. (*Pato: 28).

5 años

Paté de Pato  
con Magret Ahumado 

picado grueso

Papada de cerdo, carne de pato con piel*, hígado de pollo, hígado 
magro de pato*, magret de pato ahumado* 5%, (magret de pato*, sal, 
especias, conservador: E250, antioxidante: E301, fermentos lácticos), 
LECHE, HUEVOS, sal, armagnac, especias, plantas aromáticas, 
aromas naturales.  (*Pato 32,5%).

5 años
3 2 7 5 4 1 1 8 0 8 8 5 0

Terrine de Campagne
au Châtaignes

Les Aromatiques

Pho
to n

on
con

trac
tue

lle

Poids net

180g

INGRÉDIENTS Porc 84% (gorge, foie), châtaignes 

5%, LAIT, ŒUFS, sel, eau de vie, épices, arômes 

naturels. 
VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES 

POUR 100g Énergie : 309 kcal, 1279 kJ, 

matières grasses : 27.7g dont acides 

gras saturés : 11.1g, glucides : 1.12g dont 

sucres : 1.12g, protéines : 13.9g, sel : 1.69g.

À consommer de préférence avant fin

Paté de Campaña  
con Castanas 

picado grueso Papada de cerdo, hígado de cerdo, castañas 5%, LECHE, HUEVOS, 
sal, brandy de vino, especias, plantas aromáticas, aromas naturales. 5 años

Terrine de Campagne
au Cepes´

Poids net

180g

INGRÉDIENTS Porc 85% (foie, gorge), LAIT, 

ŒUFS, cèpes 3%, sel, Cognac, épices, arômes 

naturels. 
VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES 

POUR 100g Énergie : 304 kcal, 1264 kJ, 

matières grasses : 27.3g dont acides 

gras saturés : 9.9g, glucides : 0.66g 

dont sucres : 0.66g, protéines : 14.3g, 

sel : 1.72g.
À consommer de préférence avant fin

Pho
to n

on
con

trac
tue

lle

Les Aromatiques

Paté de Campaña  
con Setas 

picado grueso Papada de cerdo, hígado de cerdo, LECHE, HUEVOS, setas 3%, sal, 
cognac, especias, plantas aromáticas, aromas naturales.  5 años

Paté de Campaña  
con Nueces 

picado grueso
Papada de cerdo, hígado de cerdo, NUECES 5% (puede contener 
trazas de otros FRUTOS SECOS), LECHE, HUEVOS, sal, especias, 
plantas aromáticas, aromas naturales.  

5 años
3 2 7 5 4 1 1 8 0 1 1 1 0

Terrine de Lapin
au Pruneau

Pho
to n

on
con

trac
tue

lle

Les Aromatiques

Poids net

180g

INGRÉDIENTS Gorge de porc, viande de lapin 20%, 

foie de volaille, pruneaux 5%, LAIT, ŒUFS, sel, 

Fankisch, épices, arômes naturels. 

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES POUR 

100g Énergie : 291 kcal, 1204 kJ, matières 

grasses : 25.8g dont acides gras saturés : 8.8g, 

glucides : 1.5g dont sucres : 1.5g, protéines :

13.2g, sel : 1.39g.

À consommer de préférence avant fin

Paté de Conejo  
con Ciruelas Pasas 

picado grueso
Papada de cerdo, carne de conejo 20%, hígado de pollo, ciruelas pasas 
5%, LECHE, HUEVOS, sal, fankisch, especias, plantas aromáticas, 
aromas naturales.

5 años

Terrine de Canard
a l’Orange´

Poids net

180g

INGRÉDIENTS Gorge de porc, canard 28% (foie maigre, 

viande, peau, graisse), foie de volaille, orange 4.5%, 

LAIT, ŒUFS, sel, Armagnac, épices, arômes naturels. 

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES POUR 

100g Énergie : 293 kcal, 1213 kJ, matières 

grasses : 25.9g dont acides gras saturés : 10g, 

glucides : 0.76g dont sucres : 0.76g, protéines :

14.2g, sel : 1.44g.

À consommer de préférence avant fin

Pho
to n

on
con

trac
tue

lle

Les Aromatiques

Paté de Pato  
con Naranja 

picado grueso
Papada de cerdo, carne de pato con piel*, hígado de pollo, hígado 
magro de pato*, naranja 4,5%, LECHE, HUEVOS, sal, armagnac, 
especias, plantas aromáticas, aromas naturales. (*Pato: 28).

5 años

Terrine de Dinde
a l’Armagnac´

Pho
to n

on
con

trac
tue

lle

Les Aromatiques

Poids net

180g

INGRÉDIENTS Gorge de porc, viande de dinde 21%, 

foie de volaille, LAIT, ŒUFS, sel, Armagnac 1%, 

épices, arômes naturels. 
VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES POUR 

100g Énergie : 282 kcal, 1167 kJ, matières 

grasses : 24.7g dont acides gras saturés : 9.3g, 

glucides : 0.33g dont sucres : 0.33g, protéines :

14.6g, sel : 1.59g.

À consommer de préférence avant fin

Paté de Pavo  
al Armagnac 

picado grueso
Papada de cerdo, carne de pavo 21%, hígado de pollo, LECHE, 
HUEVOS, sal, armagnac 1%, especias, plantas aromáticas, aromas 
naturales.

5 años

Paté 
con Tomates Deshidratados 
& Hierbas Provenzales

picado grueso
Papada de cerdo, hígado de cerdo, LECHE, HUEVOS, tomates secos 
2,6%, sal, hierbas Provenzales 0,6%, especias, plantas aromáticas, 
aromas naturales.

5 años
3 2 7 5 4 1 1 8 0 1 0 9 7

Lote de 2 patés y 1 mousse
• Paté de Campaña
• Mousse de Hígado de Cerdo al Cognac
• Paté de Hígado de Ave al Cognac

picado grueso
picado fino Véase la composición de las terrinas y de la mousse más arriba y al dorso. 5 años
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FRONTAL PRODUCTO TEXTURA COMPOSICIÓN EXP EAN 13
Les Sauages

Pho
to n

on
con

trac
tue

lle

INGRÉDIENTS Gorge de porc, viande de lièvre 21%, foie 

de volaille, LAIT, ŒUFS, sel, Cognac 0,8%, épices, 

arômes naturels. 
VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES POUR 

100g Énergie : 277 kcal, 1153 kJ, matières 

grasses : 24.2g dont acides gras saturés : 8.8g, 

glucides : 0.51g dont sucres : 0.51g, protéines :

14.5g, sel : 1.73g.

Poids net

180g

Terrine de Lièvre
au Cognac

À consommer de préférence avant fin

Paté de Liebre 
al Cognac (1)

picado grueso
Papada de cerdo, carne de liebre 21%, hígado de pollo, LECHE, 
HUEVOS, sal, cognac 0,8%, especias, plantas aromáticas, aromas 
naturales.

5 años

INGRÉDIENTS Gorge de porc, viande de sanglier 21%, 

foie de volaille, LAIT, ŒUFS, sel, Cognac 0,8%, 

épices, arômes naturels. 
VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES POUR 

100g Énergie : 296 kcal, 1230 kJ, matières 

grasses : 26.6g dont acides gras saturés : 9.5g, 

glucides : 0.42g dont sucres : 0.42g, protéines :

14.1g, sel : 1.82g.

Poids net

180g

Terrine de Sanglier
au Cognac

À consommer de préférence avant fin

Les Sauages

Pho
to n

on
con

trac
tue

lle

Paté de Jabalí  
al Cognac (1)

picado grueso
Papada de cerdo, carne de jabalí 21%, hígado de pollo, LECHE, 
HUEVOS, sal, cognac 0,8%, especias, plantas aromáticas, aromas 
naturales.  

5 años

Les Sauages

Pho
to n

on
con

trac
tue

lle

INGRÉDIENTS Gorge de porc, viande de cerf 21%, foie 

de volaille, LAIT, ŒUFS, sel, Cognac 1%, épices, 

arômes naturels. 
VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES POUR 

100g Énergie : 287 kcal, 1195 kJ, matières 

grasses : 25.6g dont acides gras saturés : 9.1g, 

glucides : 0.44g dont sucres : 0.44g, protéines :

13.9g, sel : 1.52g.

Poids net

180g

Terrine de Cerf
au Cognac

À consommer de préférence avant fin

Paté de Ciervo  
al Cognac (1)

picado grueso
Papada de cerdo, carne de ciervo 21%, hígado de pollo, 
LECHE, HUEVOS, sal, cognac 1%, especias, plantas aromáticas, 
aromas naturales.  

5 años

Les Sauages

Pho
to n

on
con

trac
tue

lle

INGRÉDIENTS Gorge de porc, viande de faisan 20%, foie 

de volaille, LAIT, ŒUFS, sel, Armagnac 1%, épices, 

arômes naturels. 
VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES POUR 100g

Énergie : 291 kcal, 1209 kJ, matières grasses : 26g 

dont acides gras saturés : 9.2g, glucides : 0.3g dont 

sucres : 0.3g, protéines : 14.1g, sel : 1.61g.

Poids net

180g
À consommer de préférence avant fin

Paté de Faisán  
al Armagnac (1)

picado grueso
Papada de cerdo, carne de faisán 20%, hígado de pollo, LECHE, 
HUEVOS, sal, armagnac 1%, especias, plantas aromáticas, aromas 
naturales.  

5 años

Paté de Corzo   
al Cognac (1)

picado grueso
Papada de cerdo, carne de corzo 21%, hígado de pollo, LECHE, 
HUEVOS, sal, cognac 1%, especias, plantas aromáticas, aromas 
naturales.

5 años
3 2 7 5 4 1 1 8 0 2 1 1 7

Lote de 3 patés
• Paté de Corzo al Cognac
• Paté de Jabalí al Cognac
• Paté de Ciervo al Cognac

picado grueso Ver la composición de los patés más arriba. 5 años
3 2 7 5 4 1 5 4 0 0 5 2 4

Lote de 3 patés
• Paté de Liebre al Cognac
• Paté de Jabalí al Cognac
• Paté de Ciervo al Cognac

picado grueso Ver la composición de los patés más arriba. 5 años
3 2 7 5 4 1 5 4 0 0 5 1 7

Les Onctueuses
INGRÉDIENTS Porc 85% (gras, foie 33%, couenne), 

LAIT, amidon modifié, conservateur : sel nitrité, 

Cognac 1%, épices, plantes aromatiques, arômes 

naturels. 
VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES POUR 

100g Énergie : 389 kcal, 1608 kJ, matières 

grasses : 37.1g dont acides gras saturés :

14.6g, glucides : 3.45g dont sucres : 2.01g, 

protéines : 11.3g, sel : 1.62g.
Poids net

180g

Mousse de Foie de Porc
au Cognac

À consommer de préférence avant fin

Pho
to n

on
con

trac
tue

lle

Mousse de Hígado de Cerdo  
al Cognac 

picado fino
Grasa de cerdo, hígado de cerdo 33%, corteza de cerdo, LECHE, 
almidón de tapioca, sal, cognac 1%, especias, plantas aromáticas, 
aroma natural.

5 años

Les Onctueusessusu eseseLeLeL sese Oncncn tctc utut eeueu uueueeue susuLes Onctueuses

Pho
to n

on
con

trac
tue

lle

INGRÉDIENTS Foie de volaille 50%, gorge de 

porc, LAIT, ŒUFS, sel, Porto 1%, épices, arômes 

naturels. 
VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES POUR 

100g Énergie : 259 kcal, 1075 kJ, matières 

grasses : 22.4g dont acides gras saturés : 8g, 

glucides : 0.58g dont sucres : 0.58g, protéines :

13.8g, sel : 1.58g.
Poids net

180g

Moussede FoiedeVolaille
au Porto

À consommer de préférence avant fin

Mousse de Hígado de Ave  
al Oporto 

picado fino Hígado de ave (pollo) 50%, papada de cerdo, LECHE, HUEVOS, sal, 
oporto 1%, especias, plantas aromáticas, aromas naturales. 5 años

´

Les Onctueuses

Pho
to n

on
con

trac
tue

lle

INGRÉDIENTS Gras de porc, canard 26% (foie 

maigre, graisse), eau, foie de volaille, ŒUFS, amidon 

modifié, Armagnac 1%, sel, conservateur : sel nitrité, 

PROTÉINES DE LAIT, arômes naturels. 

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES POUR 

100g Énergie : 421 kcal, 1736 kJ, matières 

grasses : 41.6g dont acides gras saturés :

16.7g, glucides : 2.80g dont sucres : 1.58g, 

protéines : 8.9g, sel : 1.51g.
Poids net

180g

Mousse de Canard
a l’Armagnac

À consommer de préférence avant fin

Mousse de Pato  
al Armagnac 

picado fino
Grasa de cerdo, hígado magro de pato*, agua, hígado de pollo, 
grasa de pato*, HUEVOS, almidón modificado, sal, armagnac 1%, 
PROTEÍNAS DE LECHE, aromas naturales. (*Pato: 26%).

5 años

Les Onctueuses

Pho
to n

on
con

trac
tue

lle

INGRÉDIENTS Gras de porc, canard 26% (foie maigre, 

graisse), eau, foie de volaille, ŒUFS, amidon modifié, 

Cognac, poivre vert 0.9%, sel, conservateur : sel 

nitrité, PROTÉINES DE LAIT, arômes naturels. 

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES POUR 

100g Énergie : 423 kcal, 1744 kJ, matières 

grasses : 41.8g dont acides gras saturés :

16.8g, glucides : 2.6g dont sucres : 1.4g, 

protéines : 9g, sel : 1.62g.
Poids net

180g

Mousse de Canard
au Poivre Vert

À consommer de préférence avant fin

Mousse de Pato  
a la Pimienta Verde 

picado fino
Grasa de cerdo, hígado magro de pato*, agua, hígado de pollo, grasa de 
pato*, HUEVOS, almidón modificado, sal, cognac, pimienta verde 1%, 
PROTEÍNAS DE LECHE, aromas naturales. (*Pato: 26%).

5 años

(1) Recetas de caza: la carne utilizada en nuestras recetas de caza pueden provenir de animales de granja o de caza.
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Casa fundada en 1950

FRONTAL PRODUCTO TEXTURA COMPOSICIÓN EXP EAN 13

À consommer de préférence avant fin

Les Gastronomiques

Pho
to n

on
con

trac
tue

lle

INGRÉDIENTS Épaule de porc, poitrine de porc, gras de 

porc, conservateur : sel nitrité, arôme naturel.

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES POUR 

100g Énergie : 427 kcal, 1765 kJ, matières grasses :

40.4g dont acides gras saturés : 17.4g, glucides :

0.1g dont sucres : 0.1g, protéines : 14.6g, sel : 1.07g.

Poids net

180g
Rillettes Pur Porc Rillettes Puro Cerdo filamentosa Paletilla de cerdo, panceta de cerdo, grasa de cerdo, sal, aroma natural 

de pimienta.  5 años

À consommer de préférence avant fin

Les Gastronomiques

Pho
to n

on
con

trac
tue

lle

INGRÉDIENTS Oie 70% (viande, graisse), poitrine 

de porc, gras de porc, conservateur : sel nitrité, 

arôme naturel.
VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES POUR 100g

Énergie : 395 kcal, 1637 kJ, matières grasses :

36.5g dont acides gras saturés : 14.3g, glucides :

0.1g dont sucres : 0.1g, protéines : 14.7g, sel : 1.14g.

Poids net

180g

Rillettes d’Oie Rillettes de Oca filamentosa Carne de oca*, grasa de oca*, panceta de cerdo, grasa de cerdo, sal, 
aroma natural de pimienta. (*Oca: 70%). 5 años

À consommer de préférence avant fin

Les Gastronomiques

Pho
to n

on
con

trac
tue

lle

INGRÉDIENTS Canard 70% (viande, graisse), poitrine 

de porc, gras de porc, conservateur : sel nitrité, 

arôme naturel.
VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES POUR 100g

Énergie : 411 kcal, 1698 kJ, matières grasses :

38.9g dont acides gras saturés : 14.2g, glucides :

0.1g dont sucres : 0.1g, protéines : 15.1g, sel : 1.16g.

Poids net

180g
Rillettes de Canard Rillettes de Pato filamentosa Carne de pato*, grasa de pato*, panceta de cerdo, grasa de cerdo, sal, 

aroma natural de pimienta. (*Pato: 70%). 5 años

À consommer de préférence avant fin

INGRÉDIENTS Viande de lapin 50%, gras de porc, 

poitrine de porc, conservateur : sel nitrité, arôme 

naturel.
VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES POUR 100g

Énergie : 404 kcal, 1667 kJ, matières grasses :

38.3g dont acides gras saturés : 15.6g, glucides :

0.1g dont sucres : 0.1g, protéines : 14.6g, sel : 1.14g.

Poids net

180g
Rillettes de Lapin

Les Gastronomiques

Pho
to n

on
con

trac
tue

lle Rillettes de Conejo filamentosa Carne de conejo 50%, grasa de cerdo, panceta de cerdo, sal, aroma 
natural de pimienta.  5 años

À consommer de préférence avant fin

Les Gastronomiques

Pho
to n

on
con

trac
tue

lle

INGRÉDIENTS : Graisse de canard*. 
* Origine UE.
VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES POUR 100 g : 

Énergie : 898 kcal, 3690 kJ, matières grasses :

99.8g dont acides gras saturés : 33.2g.

CONSEILS D’UTILISATION : Stocker au réfrigérateur 

pour obtenir une texture solide.

Poids net

180g
Graisse de Canard Grasa de Pato líquida Grasa de pato. 5 años

À consommer de préférence avant fin

Les Gastronomiques

Pho
to n

on
con

trac
tue

lle

Poids net

180g

Graisse d’Oie

INGRÉDIENTS : Graisse d’oie*. 
* Origine UE.
VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES POUR 100 g : 

Énergie : 898 kcal, 3690 kJ, matières grasses :

99.8g dont acides gras saturés : 27.7g.

CONSEILS D’UTILISATION : Stocker au réfrigérateur 

pour obtenir une texture solide. Grasa de Oca líquida Grasa de oca. 5 años

Les GastronomiquesINGRÉDIENTS Porc 91% (gorge, foie, 

épaule), LAIT, ŒUFS, sel, Cognac, épices, 

arômes naturels.
VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES 

POUR 100g Énergie : 316 kcal, 1306 kJ, 

matières grasses : 28.5g dont acides gras 

saturés : 10.6g, glucides : 0.8g dont sucres :

0.59g, protéines : 15.1g, sel : 1.76g.
Caractéristiques certifiées communicantes  :

épaules, gorges et foies sélectionnés de porc

Label Rouge - Recette traditionnelle. O.D.G. : 

APPSO 64410 ARZACQ. Poids net

180g
À consommer de préférence avant fin
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Homologation n° LA 29-05 Paté de Campaña (1) picado grueso
Homologation n° LA 29-05

Papada de cerdo, hígado de cerdo, paletilla de cerdo, 
LECHE, HUEVOS, sal, cognac, especias, plantas 
aromáticas, aromas naturales.  

5 años

INGRÉDIENTS Porc 91% (gorge, foie, 

épaule), LAIT, ŒUFS, sel, piment d’Espelette 

en poudre 1%, épices, arômes naturels.

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES 

POUR 100g Énergie : 298 kcal, 1242 kJ, 

matières grasses : 25.6g dont acides gras 

saturés : 9.6g, glucides : 1.03g dont sucres :

0.93g, protéines : 16g, sel : 1.8g.
Caractéristiques certifiées communicantes  :

épaules, gorges et foies sélectionnés de porc

Label Rouge - Recette traditionnelle. O.D.G. : 

APPSO 64410 ARZACQ. Poids net

180g
À consommer de préférence avant fin

Les Gastronomiques

Pho
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on
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tue
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Homologation n° LA 29-05 Paté de Campaña  
con Pimiento de Espelette (1)

picado grueso
Homologation n° LA 29-05

Papada de cerdo, hígado de cerdo, paletilla de cerdo, 
LECHE, HUEVOS, sal, pimiento de Espelette en 
polvo 1%, especias, plantas aromáticas, aromas 
naturales.  

5 años

Les Gastronomiques

Pho
to n

on
con

trac
tue
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INGRÉDIENTS Porc 82% (gorge, foie, 

épaule), cèpes 10%, LAIT, ŒUFS, sel, épices, 

arômes naturels.
VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES 

POUR 100g Énergie : 300 kcal, 1240 kJ, 

matières grasses : 26.8g dont acides gras 

saturés : 10.6g, glucides : 0.5g dont sucres :

0.5g, protéines : 14g, sel : 1.64g.
Caractéristiques certifiées communicantes  :

épaules, gorges et foies sélectionnés de porc

Label Rouge - Recette traditionnelle. O.D.G. : 

APPSO 64410 ARZACQ. Poids net

180g
À consommer de préférence avant fin

Homologation n° LA 29-05 Paté de Campaña  
con Setas (1)

picado grueso
Homologation n° LA 29-05

Papada de cerdo, hígado de cerdo, paletilla de cerdo, 
setas 10%, LECHE, HUEVOS, sal, especias, 
plantas aromáticas, aromas naturales. 

5 años

À consommer de préférence avant fin

INGRÉDIENTS Porc 82% (gorge, 

foie, épaule), châtaignes 10%, LAIT, ŒUFS, 

sel, eau de vie, épices, arômes naturels.

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES 

POUR 100g Énergie : 303 kcal, 1255 kJ, 

matières grasses : 26.2g dont acides 

gras saturés : 10.5g, glucides : 2.26g dont 

sucres : 1.54g, protéines : 14.4g, sel : 1.61g.

Caractéristiques certifiées communicantes  :

épaules, gorges et foies sélectionnés de porc

Label Rouge - Recette traditionnelle. O.D.G. : 

APPSO 64410 ARZACQ. Poids net

180g

Les Gastronomiques

Pho
to n

on
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tue

lle

Homologation n° LA 29-05 Paté de Campaña  
con Castanas (1)

picado grueso
Homologation n° LA 29-05

Papada de cerdo, hígado de cerdo, paletilla de cerdo, 
castañas 10%, LECHE, HUEVOS, sal, brandy de 
vino, especias, plantas aromáticas, aromas naturales.  

5 años

Paté de Hígado de Ave  
al Cognac (2)

picado grueso
Homologation n° LA 29-05

Hígado de ave (pollo) 51%, papada de cerdo, paletilla 
de cerdo, LECHE, HUEVOS, sal, cognac 1%, 
especias, plantas aromáticas, aromas naturales.  

5 años

(1) Características de comunicación certificadas: paletillas, papadas e hígados seleccionados de cerdos « label rouge » - Receta tradicional. O.D.G. : APPSO 64410 ARZACQ.
(2) Características de comunicación certificadas: paletillas y papadas de cerdos « label rouge » - 50% de hígados de ave como mínimo - Receta tradicional. O.D.G. : APPSO 64410 ARZACQ.

SAS con capital de 2 048 000 € - Homologación sanitaria FR 87.001.001 CE - Nº Siret: 53867948100019 - NAF: 1013A
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Conserverie  des Tuilières Arnaud  - 87 700 Aixe-sur-Vienne - Francia I Tfno. +33 (0)555 702 903 
www.conserverie-arnaud.com

PATÉS EN TARROS DE VIDRIO 180 G
Dimensiones de los tarros : H. 7,0 - ø 8,5 cm

Las Untuosas Los AromáticosLos Tradicionales Les Sa� agesLos Salvajes Los Gastronómicos

¡5 colecciones para descubrir todas nuestras recetas!



Box de lotes 312 TARROS

Dimensiones (cm) L 53 - a 38 - A 84

Peso bruto (kg) 111,000

Peso neto (kg) 56,160

Palet de lotes 100 CARTONES

1/4
palet

¡Aumente 
sus ventas 
con el box!

Dimensiones (cm) L 35 - a 25 - A 7

Peso bruto (kg) 4,200

Peso neto (kg) 2,200

Bandeja 12 TARROS

Dimensiones (cm) L 17 - a 8,5 - A 7

Peso bruto (kg) 0,675

Peso neto (kg) 0,360

Lote de 2 TARROS 180g

Dimensiones (cm) L 120 - a 80 - A 155

Peso bruto (kg) 870,000

Peso neto (kg) 432,000

Bandejas/capas 20 capas de 10

Palet 200 BANDEJAS

Dimensiones (cm) L 25,5 - a 8,5 - A 7

Peso bruto (kg) 1,015

Peso neto (kg) 0,540

Lote de 3 TARROS 180g

L O S  E M B A L A J E S  P R O M O C I O N A L E S

Casa fundada en 1950Conserverie  des Tuilières Arnaud  - 87 700 Aixe-sur-Vienne - Francia I Tfno. +33 (0)555 702 903 

L O S  E M B A L A J E S  C L Á S I C O S

Fuerte atracción 

Fuerte 
identifi cación 

Fuerte 
impacto

El box

www.conserverie-arnaud.com

PATÉS EN TARROS DE VIDRIO 180 G

Dimensiones (cm) L 35 - a 26 - A 15

Peso bruto (kg) 8,700

Peso neto (kg) 4,320

Cartón de lotes 24 TARROS 
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Dimensiones (cm) L 120 - a 80 - A 165

Peso bruto (kg) 890,000

Peso neto (kg) 432,000

Cartones/capas 10 capas de 10

312
tarros

12 lotes 
de 2 

8 
lotes 
de 3

104 
lotes 
de 3


